
Le Jour de l ‘An
Déjeuner du Jeudi 1er Janvier 2026



Amuse Bouche
Tartare de thon et avocat, 

Coulis de mangue et coriandre
•••

Tartare de langoustine 
aux zestes de citron vert et citron confit,

salade de roquette

OU

Terrine de Foie gras de canard
oignon confit au Porto, 

pain de campagne toasté
•••

Filet de turbot vapeur 
mini légumes colorés rôtis, sauce hollandaise

OU

Filet de bœuf Simmenthal
purée maison à la truffe, 

Topinambours et panais rôtis, sauce au Porto
•••

La Bûche Régal chocolat
Biscuit moelleux guanaja 70%,  
crémeux vanille de Madagascar, 

Caramel onctueux, mousse chocolat amer

OU

Minestrone de fruits frais 
sirop de Kir, sorbet cassis

74 €
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LODYSSEE-ANTIBES.FR
Tel. (33) 04 94 55 97 15

Menus de Fêtes 
et Spécialités

Déjeuner de Noël le 25 Décembre

et Réveillon du 31 Décembre 2025

Déjeuner du 1er Janvier 2026

L’Odyssée, Cuisine Méditerranéenne
14 Bd Maréchal Leclerc- 06600 antibes

tel. 04 94 55 97 15 - lodyssee-antibes.fr



Pour les Fêtes, le Restaurant vous propose, au choix : 
Les Menus de Fêtes, les Spécialités de L’Odyssée, 

les Poissons sauvages entiers, ou les crustacés du vivier

 Bûches du «Palais de la Friandise» à Juan les Pins.


LODYSSEE-ANTIBES.FR
Tel. (33) 04 94 55 97 15

Le Réveillon
Dîner du Mercredi 31 Décembre 2025



1 Coupe de Champagne offerte à Minuit !

Amuse Bouche
Tataki de thon au sésame et agrumes 



Assiette de l’écailler
6 Huitres Gillardeau n°3

OU

Terrine de foie gras de canard
oignon confit au porto, pain de campagne toasté



Demi-queue de langouste rôtie 
papardelles à la truffe, copeaux de truffe



Filet de bœuf Simmenthal
purée maison, topinambours et panais rôtis, 

Sauce au whisky crémeuse



Bûche Framboise champagne
Biscuit streusel amandes, compotée de framboises 

Crème champagne rosé, le tout meringué 

OU

Minestrone de fruits frais 
sirop de Poire Williams, sorbet poire



Mignardises et chocolats

Menu de Noël
Déjeuner du jeudi 25 Décembre 2025



Amuse Bouche
saint jacques rôtie, 

Beurre blanc et caviar d'Aquitaine



Assiette de l’écailler
6 Huitres Gillardeau n°3

OU

Escalope de Foie gras poêlée
confiture de figues, pain de campagne toasté



Belles gambas sauvages snackées, 
Risotto aux cèpes

OU

Caille farcie aux châtaignes
purée maison à la truffe, carottes rôties

sauce Porto à la sauge



Bûche Trois chocolats
Fondant : blanc, lait, noir, 

Couché sur un biscuit bourgeois au cacao

OU

Minestrone de fruits frais 
au champagne, sorbet citron

74 € 109  €


